
TUNA TARTARE* 
avocado, soy-lime dressing. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22

FRESH OYSTERS
mignonette & cocktail sauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(6) 22. . .(12) 42

JUMBO SHRIMP* 
cocktail sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25

HAND CUT STEAK TARTARE*
red onion, capers, toasted lime baguette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24

raw & chilled

appetizers & salads

CRAB CAKE
lemon, radish salad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23

BIBB LETTUCE SALAD 
mustard dressing. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

ROASTED BEETS 
endive, goat cheese, candied walnuts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 

GRILLED DOUBLE CUT SMOKED BACON 
parsley, garlic, sherry. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16

CHOPPED VEGETABLE SALAD 
feta, oregano-mustard vinaigrette. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16

CAESAR SALAD* 
parmesan croutons. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17

LOBSTER COBB SALAD*
avocado, cheddar, pancetta. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32

SPINACH SALAD  
bacon, blue cheese, egg, red wine vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16

CUT					     WEIGHT	           PRICE

NY STRIP		    		    16oz		       	 58

RIB EYE		   		    	   16oz		       	 60

RIB EYE bone-in		   		    22oz		       	 65

HANGER	 			     10oz		        	 35

sauces / select one

Red Wine  ~  Béarnaise  ~  Peppercorn  ~  Horseradish   ~   BBQ   ~   Steak  ~  Chimichurri

steak cuts*

CUT					     WEIGHT	           PRICE

PORTERHOUSE			           36oz (for two)	            125

FILET MIGNON				      8oz		              57

FILET MIGNON	 			     12oz		              62

WAGYU SKIRT 	 	                             10oz		              57
 

main courses*

*consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish or eggs may increase your risk of foodborne illness
*if you have a food allergy please notify a manager, chef, or server

vegetables & potatoes

our beef is USDA Prime or Choice, the finest available. 

GRILLED ASPARAGUS  13      ~      BRUSSELS SPROUTS bacon, caramelized onions, honey 13      ~      CREAMED SPINACH  nutmeg, garlic  13    

SPICY BBQ KAHUKU CORN  bacon 13      ~     ONION RINGS  13      ~     HASH BROWNS  13      ~     STEAMED RICE  13     

MASHED POTATOES  13      ~     JALAPEÑO MASHED POTATOES  13      ~    BLACK TRUFFLED MASHED POTATOES  14

IDAHO BAKED POTATO 13      ~     CRISPY POTATO SKINS bacon, cheddar, scallions  13

SEARED KAMPACHI* soy-caper brown butter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36

SOY-HONEY MARINATED SEA BASS*. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38

MAINE LOBSTER king crab crust, sauce américaine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .52

GRILLED LOCAL MARKET FISH* meyer lemon beurre blanc. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36

NEW ZEALAND KING SALMON* curry citrus relish, fennel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38

CRISPY WHOLE FISH “CANTONESE STYLE”* (for two) lup cheong sausage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . MP

BRAISED SHORT RIBS  port wine jus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

RACK OF LAMB* double cut, pine nuts, chives. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52

LEMON ROSEMARY CHICKEN breadcrumbs, preserved lemon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 

HERB-PARMESAN CRUSTED PORK CHOP 14oz. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38

chef de cuisine  ALEXANDRE PETARD

seafood platters*

jumbo shrimp, oyster selection, snow crab claws, littleneck clams, daily ceviche

For One 30        For Two 56         For Three 84        For Four 110



TUNA TARTARE* マグロのタルタル

アボカド、ライム醤油ドレッシング. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22

FRESH OYSTERS 生牡蠣

ミニョネット & カクテルソース . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .(6 個) 22. . .(12 個) 42

JUMBO SHRIMP* ジャンボシュリンプカクテル

カクテルソース. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .25

HAND CUT STEAK TARTARE* ステーキタルタル

紫玉ねぎ、ケッパー、ライム風味のトースト . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24

raw & chilled 生・冷製の海鮮

appetizers & salads　前菜＆サラダ

CRAB CAKE クラブケーキ

レモン、ラディッシュサラダ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23

BIBB LETTUCES SALAD ビブレタスサラダ 
マスタードドレッシング. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15

ROASTED BEETS ローストビーツ

エンダイブ、ヤギのチーズ、クルミの砂糖がけ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .15 

GRILLED DOUBLE CUT SMOKED BACON グリルドスモークベーコン 
パセリ、ニンニク、シェリー酢. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16

CHOPPED VEGETABLE SALAD 野菜のチョップドサラダ

フェタチーズ、オレガノマスタードヴィネグレット. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16

CAESAR SALAD* シーザーサラダ 
パルメザンクルトン. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17

LOBSTER COBB SALAD* ロブスターコブサラダ

アボカド、チェダーチーズ、パンチェッタ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .32

SPINACH SALAD  ほうれん草のサラダ

ベーコン、ブルーチーズ、卵、赤ワインヴィネグレット  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16

CUT 部位 				    WEIGHT 重さ	     PRICE 価格

NY STRIP サーロイン	   		    16oz （450g）	     	 58

RIB EYE	リブロース  		   	  16oz （450g）	      	 60

RIB EYE bone-in	リブロース骨付き	   22oz （620g）	     	 65

HANGER ハンガー（サガリ）		    10oz （280g）	      	 35

sauces ソース/ 一種類お選び下さい

Red Wine  赤ワイン　~  Béarnaise  ベアルネーズ　~  Peppercorn  粒胡椒　~  Horseradish ホースラディッシュ  ~   BBQ バーベキュー

  ~   Steak  ステーキ　~  Chimichurri チミチュリ

steak cuts* ステーキ

CUT 部位					     WEIGHT 重さ	      PRICE 価格

PORTERHOUSE	ポーターハウス（二人前）         36oz （1020g）	           125

FILET MIGNON	ヒレ				      8oz （225g）	             57

FILET MIGNON	ヒレ				      12oz （340g）	            62

WAGYU SKIRT 	 和牛タイプのスカート（ハラミ）    10oz （280g) 		 57
 

main courses* メインディッシュ

* 食物アレルギーをお持ちのお客様は、事前にシェフ、マネージャー、またはサーバーにお申し出下さい。* 生または完全に火の通ってない肉類、鶏肉、魚介類、卵を食べると食中毒のリスクが高まる事を予めご了承下さい。

vegetables & potatoes 野菜＆ポテトの付け合わせ

当店の牛肉は米国農務省認定のプライムまたはアッパーチョイスグレードを使用しています

GRILLED ASPARAGUS  アスパラガスのグリル　13      ~      BRUSSELS SPROUTS 芽キャベツ（ベーコン、玉ねぎ、蜂蜜）13      ~      CREAMED SPINACH ほうれん草のクリーム煮（ナツメ

グ、玉ねぎ、ニンニク）  13       ~     SPICY BBQ KAHUKU CORN  スパイシー・バーベキュー・カフク・コーン（ベーコン）13      ~     ONION RINGS  オニオンリング　13      ~     HASH 

BROWNS  ハッシュブラウンポテト　13      ~     STEAMED RICE  ライス　13     MASHED POTATOES  マッシュポテト　13      ~     JALAPEÑO MASHED POTATOES  ハラペーニョ入りマッ

シュポテト　13      ~    BLACK TRUFFLED MASHED POTATOES  黒トリュフ風味のマッシュポテト　14   ~     IDAHO BAKED POTATO アイダホベークドポテト　13

CRISPY POTATO SKINS クリスピーポテトスキン（ベーコン、チェダーチーズ、青ネギ）  13

SEARED KAMPACHI* カンパチのソテー、 ケッパーと醬油風味のブラウンバターソース. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36

SOY-HONEY MARINATED SEA BASS* スズキの醤油・蜂蜜マリネ焼き. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38

MAINE LOBSTER メインロブスター　カニのクラスト、ソースアメリケーヌ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .52

GRILLED LOCAL MARKET FISH* ハワイ産鮮魚のグリル　マイヤーレモンブールブランソース. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .36

NEW ZEALAND KING SALMON* ニュージーランド産キングサーモン　カレー風味のレリッシュ、フェンネル. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38

CRISPY WHOLE FISH “CANTONESE STYLE”* 魚の広東風姿揚げ（二人前） 中華ソーセージ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 時価

BRAISED SHORT RIBS  牛ショートリブの赤ワイン煮. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 40

RACK OF LAMB* ラック・オブ・ラム（厚切り子羊の骨付き肉） 松の実、チャイブ. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 52

LEMON ROSEMARY CHICKEN レモン・ローズマリー風味の鶏肉のコンフィ パン粉、塩漬けレモン. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 

HERB-PARMESAN CRUSTED PORK CHOP ハーブ・パルメザン仕立てのポークチョップ14oz （390g). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .38

seafood platters* シーフードプラター

ジャンボシュリンプ、生牡蠣、ズワイガニ爪、アサリ、日替わりのセビーチェ

一人前　30        二人前　 56         三人前　 84        四人前　 110
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