
 

 

APPETIZERS 
 

Be e t  fo a m , c uc um b e r t a rt a re , g re e k yo g urt  a n d  lim e   |   12 
Espuma de remolacha, tartar de pepino, yogurt griego cremoso, y limón 
 

Ra vio li fille d  w ith  J a m o n  Ib é ric o  a nd  le e k c o m p o te , p o rc in i m ushro o m  sa uc e  a nd  Ma nc he g o  
c he e se   |   17 
Ravioli de Jamón Ibérico y compota de puerros, salsa de setas y queso manchego 
 

Blue fin  t una * a nd  g re e n  o n io ns, e uc a lyp tus  o il, m ushro o m  a nd  b o n ito  fla ke  sa uc e ,               
a nd  b e e t  vina ig re t t e   |   24  
Atún con cebollas tiernas, aceite de eucalipto y vinagreta de remolacha 
 

Sp a n ish  o c to p us  se rve d  w ith  p o t a to  p u ré e , o live  o il a nd  sm o ke d  p a p rika   |   36  
Pulpo a la “Gallega”, pimentón, aceite de oliva y “papas arrugás” 
 

Grille d  b a b y a rt ic ho ke  he a rt s  w ith  ro m e sc o  sa uc e   |   16   
Alcachofas tiernas con romesco 
 

Fre sh  p ic kle d  a nc ho vie s*  |   19  
Boquerones en vinagre 
 

Anc ho vie s* fro m  the  Ca n ta b ria n  Se a   |   21 
Anchoas del Cantábrico  
 

Fre sh  b e e f* t a rt a re  w ith  w a ffle  c h ip s   |   19  
Steak tartar servido con patatas waffle 
1 

Sp a n ish  Ib é ric o  ha m  a nd  to a s t e d  “p a  a m b  to m a c a ”  |   4 8  
Jamón Ibérico de Bellota y “pan con tomate” 
 

Fre e -ra ng e  sunny s id e  up  e g g s* w ith  p o t a to e s  a nd  c u re d  Sp a n ish  Ib é ric o  ha m   |   21 
a d d  fo ie  g ra s*  |   19  
Huevos estrellados con virutas de Jamón de Bellota 
 

Se a re d  fo ie  g ra s*, w ild  b e rrie s  a nd  c a ss is  re d uc t io n   |   4 2 
Foie gras poêlé con salteado de frutas del bosque y reducción de cassis 
 

“Pa ta t a s  b ra va s  BCN” p o ta to e s , sp ic y o il a nd  a lio li  |   16  
Nuestras patatas bravas 
 

Sp a n ish  Ib é ric o  ha m  c ro q ue t t e s  (6  p ie c e s)   |   12  
Croquetas de Jamón Ibérico  
 

 

 

 



 

 

 

SALADS + VEGETABLES 
 

Sm o ke d  sa lm o n , s t ring e d  e g g  yo lk, Bo s to n  le t t uc e , e n d ive , c re a m y b lue  c he e se , sha llo t s ,     
d ill, a nd  t a rra g o n  m usta rd  vina ig re t t e   |   21 
Ensalada de salmón ahumado y huevo hilado, lechuga Boston, endivias, queso azul cremoso, 
escalonias, eneldo y vinagreta mostaza estragón 
 

Arug u la  sa la d , s lic e d  se a re d  d uc k b re a s t , lyc he e , ra sp b e rry, c risp y d uc k c h ic ha rró ne s ,  
Id ia zá b a l c he e se  a nd  b a lsa m ic  vina ig re t t e   |  22 
Ensalada de frambuesa y lichi con rúcula, magret, chicharrones de pato, queso Idiazábal y 
balsámico 
 

Be e t -p is t a c h io -ra sp b e rry ra vio li sa la d , ke fir c he e se , a nd  p is t a c h io  o il  |   17 
Ravioli de remolacha con frambuesa, pistachos y queso de kefir 
 

Sa u t é e d  g re e n  p e a s  w ith  d ic e d  ja m ó n , g a rlic , a rt ic ho ke s  a nd  fre sh  m in t   |   16  

Salteado de guisantes con jamón de bellota, ajo, alcachofas y hojas de menta 
 

Burra t a  sa la d  w ith  w a te rm e lo n , b a b y g re e ns , b a s il le a ve s  a nd  vine g a r re d uc t io n   |   19  
Ensalada de burrata con sandia, brotes tiernos, albahaca y reducción de vinagre 

 
 
 
 
SOUPS 
 

Fre sh  c he rry g a zp a c ho  w ith  b a s il le a ve s  a nd  t ro p ic a l fru it   |   16  
Gazpacho de cerezas, albahaca y frutas 
 

Cha rre d  o rg a n ic  le e k so up  w ith  ro m e sc o  a nd  c ha rc o a l o il  |   16  
Crema de calçots, romesco y aceite de carbón 
 

F ishe rm a n’s  so up  w ith  b ra nz ino , sh rim p  a nd  g a rlic  c ro u to ns   |   21 
Sopa de pescadores con tropezones de lubina, langostino y picatostes 
 

 
 
 
 
 



 
 
SEAFOOD 
Ro a s t e d  fid e o  p a s t a  “fid e uá ” w ith  g rille d  lo b s t e r, c la m s , a nd  a lio li  |   56  
Rossejat de fideus, bogavante, almejas, y alioli 
 

Grille d  w ild -c a ug h t  b ra nz ino  w ith  a vo c a d o , g ra p e fru it , p ine  nu t s                                            
a nd  w a rm  m a yo nna ise  fo a m   |   58  
Lubina salvaje a las brasas con pequeña ensalada de aguacate, pomelo,                            
piñones y espuma de mayonesa caliente  
 

Sa lt  c u re d  Sp a n ish  c o d  “b a c a la o ”, sa ffro n  m o usse line , c o d  b ra nd a d e , a nd  ra t a to u ille   |  38  
Bacalao con mousseline de azafrán, brandada y pisto 
 

Bo m b a  ric e  c o o ke d  in  c u t t le fish ’s  b la c k ink, g rille d  b ra nz ino , la n g o us t ine , a nd  o c to p us   |   4 8  
Arroz negro con lubina a la plancha, cigala y pulpo 
 

Grille d  sa lm o n* w ith  a rug u la  a nd  le m o n , se rve d  w ith  a  c re a m y b le u  c he e se  w ild  ric e   |   36  
Salmón a la brasa, rúcula, limón y arroz salvaje de cabrales 

 
MEAT 
 

So us  vid e  ra b b it  lo in , a ro m a t ic  he rb s , p o rc in i ric e  w ith  sa u t é e d  a rt ic ho ke s  a nd  p lum , 
ve rm o u th  a nd  c a ra m e lize d  o n io n  sa uc e , a p ric o t  p u ré e   |   4 2 
Lomo de conejo cocinado a baja temperatura con arroz de ceps y ciruelas, salsa de vermut,  
y puré de orejones 
 

Grille d  la m b  c ho p s  w ith  BCN p o ta to e s , g rille d  a rt ic ho ke  he a rt s , a nd  g a rlic  a lio li  |   6 4  
Costillas de cordero, patatas BCN, alcachofas y alioli 
 

Grille d  d uc k b re a s t  se rve d  w ith  q u inc e , Id ia zá b a l c he e se  sa uc e , p ine  nu t s  a nd  b a lsa m ic  
vine g a r re d uc t io n   |   38  
Magret de pato a la brasa servido con membrillo, salsa de queso Idiazábal, piñones y 
reducción de vinagre balsámico 
 

Suc kling  Ib é ric o  p ig  “a  la  Se g o via na ”, sho e s t rin g  frie s , a nd  c he rry in  t e xtu re s   |   58  
Cochinillo de cerdo Ibérico a la Segoviana con patatas paja y cereza en texturas 
 

Grille d  8 o z  file t  m ig no n* w ith  BCN p o ta to e s  a nd  g la ze d  p e a rl o n io ns ,                               
se rve d  w ith  Gra nd m a ’s  sa uc e   |   55                                                                                                                                                
a d d  fo ie  g ra s   |   19  
Filete de buey a la brasa, cebollitas glaseadas, patatas BCN y salsa de la abuela 
 

Sq ua b  in  tw o  t e xtu re s , c ha n te re lle  m ushro o m s a nd  g re e n  p e a  fric a sse e   |   4 6  
Pichón en dos texturas, rossinyols, y fricase de guisantes 

 
 



 
 

 

 

 

 

 

DESSERTS 
 

Le m o n  t a rt , fre sh  s t ra w b e rry, le m o n  ve rb e na   |   15  
Tartaleta de limón con fresa, maría luisa 
 

Fla n , t o ffe e  sa uc e  a nd  c a ra m e l w h ip p e d  c re a m   |   12 
Flan de canela, con nata montada de caramelo 
 

Cho c o la t e  c a ke  in  t e xtu re s , va n illa  ic e  c re a m   |   16  
Pastel de chocolate en dos texturas, helado de vainilla 
 

“Gyp sy’s  a rm ” sp o ng e  c a ke  fille d  w ith  w h ip p e d  c re a m  a n d  c a ra m e lize d  c us t a rd   |   14  
Brazo de gitano relleno de nata y crema quemada 
 

Crisp y fillo  d o ug h , Ca ta lá n  va n illa  b rû lé e  a nd  a g e d  rum  ra is ins   |   14  
Crujientes de filo con crema catalana y pasas al ron añejo 
 

“Ta rt a  d e  Sa n t ia g o ” a lm o nd  c a ke , ho m e m a d e  le m o n  m a rm a la d e                                                                             
se rve d  w ith  sw e e t  Musc a t  w ine   |   16  
Tarta de Santiago, mermelada de limón casera y vino Muscat 
 

A se le c t io n  o f Sp a n ish  c he e se s , q u inc e  a nd  w ild  b e rrie s   |   29  
Tabla de quesos Españoles, membrillo y frutas del bosque 

 

 

 

 


